
Mineral			  3 dl	 5 dl�

Mineralwasser, Orangenmost, Rivella Rot	 4.– 	 5.–
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Tonic Water
Eistee, Ginger Ale
zämä 			  33cl	 5.– 
Erfrischungsgetränk mit Äntlibuecher Bärgchrüter
El Tony Mate 	  	 33cl	 5.–

Heissi Getränk �    

Kafi Crème, Espresso  vom Kafiversum Stans		  4.–

Tee  Pfefferminze, Hagebutte, Verveine, Schwarztee 		  4.–

Kafi Schnaps				   5.– 
mit Zwätschge, Chreyter, Träsch oder Heuschnaps 

Holdrio  Hagebuttentee mit Zwetschgenschnaps 		  5.–

Kafi Amaretto oder Baileys  mit Rahm 			   	 6.–

Flämmli 		 	  	 8.–

Biär vom Zapfä		  	 3dl	 5dl�

Huisbier vom Zapfä			  5.–	 6.–

Biär im Fläschli �   

IPA Keimling  stark gehopft, naturtrüb			  33cl	 6.–

Feyrlescher Red Ale Keimling  stark gehopft,	 33cl	 6.– 
komplexe Mischung verschiedener Aromahopfen

S’Gold Keimling 			  33cl	 6.– 
dunkles Hefeweizen aus dem Kupferkessel 

Schneider Weisse  (auch alkoholfrei)		  	 50cl	 6.–

Störtebeker Bernstein Weizen (auch alkoholfrei) 	50cl	 6.–

Eichhof Radler 		  	 33cl	 5.–

Appenzeller Sonnwendlig alkoholfrei		  	 33cl	 5.–

Migi Moscht		  	 49cl	 6.–

Schützengold alkoholfrei		  	 49cl	 6.–

Märlidrinks und meh�

Rapunzel  (alkoholfrei) Orange, Cranberry, Limette 		  6.–

Häxetrank Himbeerlikör, Gin, Tonic 			   10.–

Rosa Prinz Himberlikör, Prosecco, Holunder 			   10.–

Apérosa  bitter-süsser Schweizer Aperitif mit fruchtigem	 10.– 
Grapefruit-Aroma mit Tonic

Midoni Tonic  Apérosa ohne Alkohol	 		  7.– 
Zämä steil  mit Gin, Vodka oder Heuschnaps			   10.–

Turbo Mate  mit Gin, Vodka oder Heuschnaps		  	 10.–

Aperol Spritz 			   10.–

Ramazzotti Rosato  mit Tonic			   10.–

Hugo 			   10.–

Alkoholfreier Hugo  Ginger Ale, Holunder, Pfefferminze	 6.–

Gin Tonic  mit Lakeside oder Walden GIn			   11.–

Churzi Sachä�    

Heuschnaps		  2cl	 4.–

Appenzeller Kräuterlikör 		  4cl	 4.–

Berliner Luft		  2cl	 4.–

Zaibertrank		  4cl	 4.– 
für die Märli Biini Stans hergestellter Himbeerlikör

Wiichartä                                                                    1 dl        7 dl�

Rotweine

Capriasca Rosso Merlot Merlot Ticino DOC	 7.–	 42.– 
CH, Tessin, Merlot, Cantina Pelossi

Roble DO, Bodega Sarmentero		  8.–	 48.– 
ES, Ribera del Duero, Tempranillo

Il Conte, Manicor	  	 9.–	 54.– 
IT, Südtirol, Lagrein, Merlot und Cabernet

		
Weissweine
Varenheit White, Varonier		  7.–	 42.– 
CH, Wallis, Chasslas und Petite Arvine

Verdejo Rueda DO, Bodega Sarmentero   	 8.–	 48.– 
ES, Rueda, Verdejo

Pinot Grigio DOC, Lis Neris 	 	 9.–	 54.– 
IT, Friaul, Pinot Grigio

Rosé
Varenheit Rosé, Varonier		  7.–	 42.– 
CH, Wallis, Pinot Noir

Prosecco Signore Giuseppe Extra Dry DOC 	 7.–	 42.– 
IT, Veneto



Unser Angebot an Drinks und  
Spezialitäten kann variieren.  

Fragen Sie unsere Helfer:innen  
oder halten Sie nach unseren  

Tages-Hits auf den Tafeln  
Ausschau. Die meisten  

einheimischen Produkte können  
auch  «über d’Gass» bei uns  

bezogen werden.

Eppis fir dr Hunger			                 

Chnoblibrot  mit hausgemachter Chnoblibutter 		   5.–

Hot Dog  mit Ketchup, Senf oder Mayo 			    5.–

Brezel 			    4.–

1 Paar Weisswürste mit Brezel 			    10.–

1 Paar Weisswürste mit Brezel und Bier			   15.–

Waldplatte			    15.– 
Urdinkel-Chrüterzöpfli, Arven-Bergkäse, Nussweichkäse,  
Herbsttrompeten-Aufschnitt, Nusswurst (Trockenwurst), Trauben	

+ zusätzliches Chrüterzöpfli			   2.–

Tagessuppen  Bitte beachten Sie unsere Tafel in der Beiz  
Verschiedene hausgemachte und gluschtige Kreationen 
Preis je nach Suppe – Äs hed, solangs hed

Süesses uisem Turmzimmer	 		          

Vermicelle mit Meringues und Rahm			   7.–

Tagesgebäck  (Hausgemacht)           			    4.–
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